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Sehnsuchtsort
Salzkammergut

Kommen Sie mit auf eine ku-
linarische Entdeckungsreise.
Das Salzkammergut punktet
nicht nur mit einer einmali-
gen Natur- und Kulturland-
schaft, sondern ist auch ein
Eldorado fiir Feinschmecker
und GenieBer. Lassen sie sich
von den Fischspezialisten im
Salzkammergut, den Salzkam-
mergut Fischrestaurants,
kulinarisch verzaubern.



Lustvoll Fisch genieB3en

TRAUNSEE

Orther Stub’n

Seegasthof Hotel Hois’n Wirt
Landhotel Griinberg am See
Fischrestaurant Moser
Wirtshaus Poststube 1327

AN DER TRAUN
Restaurant VWeinhaus Attwenger

ATTERSEE
Hotel-Restaurant Haberl
ler Beisl im Lexenhof
Gasthof Gebhart

WOLFGANGSEE

Romantik Hotel Im Weissen Rossl
Hotel Peter & Paul der Wirt
Hotel-Gasthof Falkenstein

Hotel Gasthof zur Post
Landgasthof Batzenhausl

FUSCHLSEE
Seehotel Schlick

ALTAUSSEER SEE
Villa Salis, Restaurant Berndl

TOPLITZSEE
Fischerhutte am Toplitzsee



Fischverliebt im Salzkammergut

,»Fisch ist unsere Leidenschaft!* da sind sich alle Mitgliedsbetriebe der Salzkammergut Fisch-
restaurants einig. Schon seit 29 Jahren gibt es diese einzigartige kulinarische Kooperation, die sich
Uber alle drei Bundeslander des Salzkammergutes — Oberosterreich, Salzburg, Steiermark —
erstreckt. Engagierte Gastronomen haben sich ganz der Zubereitung von Fischspezialitaten aus
den glasklaren Gewassern des Salzkammergutes verschrieben. Reinanken, Saiblinge, Forellen & Co
gedeihen hier besonders gut. Uberzeugen Sie sich selbst! Egal, ob im gemiitlichen Wirtshaus oder
im eleganten Haubenrestaurant. Wir freuen uns auf Sie!

Weitere Informationen: www.fischrestaurants.at und www.facebook.com/fischrestaurants.



Der kulinarische
Geschenk-Tipp

Die Genuss-Gutscheine der Salzkammergut Fischrestaurants & Hotels sind
ein beliebtes Geschenk fiir jeden Anlass. Ob Geburtstag, Hochzeitstag,
Muttertag oder einfach so: Machen Sie |hren Liebsten eine groBe Freude
mit einem kulinarischen Hochgenuss der besonderen Art. Aber auch
Mitarbeiter, Kollegen und Geschaftspartner werden diese Anerkennung zu
schatzen wissen.

Einlosbar:
in jedem Mitgliedsbetrieb

www.fischrestaurants.at
Erhaltlich:
telefonisch unter 0664/5579518 oder unter www.fischrestaurants.at



Das Weingut Stadt Krems
ist einer der altesten und
traditionsreichsten Wein-
baubetriebe Osterreichs.
,»Auf 31 ha Weingarten
werden authentische
Weine mit praziser Sor-
tenstilistik produziert®, so
Fritz Miesbauer, der das
Weingut seit 2003 leitet.

Der VWein zum Fisch

Gruner Veltliner Lossterrassen

Die siidlich ausgerichteten Weingarten im Osten der
Stadt Krems bieten ein ideales Terroir fur frische, zart-
wiirzige Leicht-Veltliner. Der Wein weist typischen Krem-
ser Charakter auf.Trocken, fruchtig und leicht mit
klassischer, wiirziger Sortentypizitat. Ein unkomplizierter
,» lerrassenwein®.

Riesling Steinterrassen

Von den Jahrhunderte alten Kremser Steinterrassen
stammt dieser Riesling. Die kargen Urgesteins- und
Schotterformationen ergeben einen fruchtigen, fein

mineralischen Wein.Trocken, Duft nach Pfirsich und
Marille, ein schoner Riesling mit feiner Mineralitat.

Exklusiver und verlasslicher Partner
fur diese ,,Fischweine“ ist

Getranke Wagner aus Laakirchen
www.wagners-weinshop.com



Unsere kulinarischen Botschafter

Schriftsteller & Autor OFB Prisident TV-Liebling und Entertainer cookingCatrin
Alfred Komarek Dr. Leo Windtner Harry Prinster MMag. Catrin Neumayer
Schauspieler Ex-Finanzminister Schauspieler Intendant und Schriftsteller ~ Kabarettist & Austropop-

Fritz Karl Dr. Hans Jorg Schelling Karl Merkatz t Prof. Gerhard Totschinger f  Urgestein Joesi Prokopetz
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Orther Stub’n

Margarethe Gruber | 4810 Gmunden | Ort | | Tel. 0664 4643016 | info@schlossorth-gmunden.at | www.ortherstubn.at
Geoffnet: Mi -So ab 10:00 Uhr, abends variabel Auskunft telefonisch, Ruhetage: Mo, Di

Feste feiern

Ob im einzigarten Gastraum unter der mehrere
hundert Jahre alten Holzdecke oder auf der traum-
haften Seeterrasse — tiberall wird das besondere
Flair des weltberiihmten Schloss Ort erlebbar.
Greti Gruber und ihr Kiichen- und Serviceteam
sorgen mit Hingabe fiir den kulinarischen Genuss.
Auf der Karte stehen traditionelle regionale Kost-
lichkeiten und Schmankerl. Gerne auch abgerundet
mit einer guten Flasche Wein aus dem fein sortier-
ten Weinkeller. Wer im Schloss Ort zu heiraten
und zu feiern plant, kann sich auf ein wunderscho-
nes Ambiente und einen perfekten Ablauf freuen.

RESTAURANT
70 Sitzplitze
70 Seeterrasse

EXTRAS

Schlosshof mit
Arkadengangen
Historischer Weinkeller
Auto- und Buspark-
platz: Toscana Parkplatz
(ca. 5 Gehminuten)
Feste und Feierlich-
keiten auf Anfrage
Zufahrt bis Schloss-
briicke moglich



Seegasthof Hotel Hois’n Wirt™***

Familie Schallmeiner | 4810 Gmunden | TraunsteinstraBe 277 | Tel. 07612/77333 | Fax: 07612/7733395
reception@hoisnwirt.at | www.hoisnwirt.at | Geoffnet Marz bis Mitte Dezember, kein Ruhetag

RESTAURANT
150 Sitzplatze

Gemutlichkeit mit Herz

HOTEL
28 Seeblick-Zimmer Direkt am Traunseeostufer liegt bereits seit 1896
mit Balkon ein besonderer Ort der Gastlichkeit: der ,,Hois 'n*.

| IR it Im wunderschonen Gastgarten kann man unter

Seeterrasse den alten Kastanien die Kostlichkeiten des Hauses
EXTRAS genieBen: Gmundner Fischsuppe, Traunsee-Fisch-
Eigener Badeplatz teller und Hausmannskost mit regionalen Produk-
Schiffsanlegestelle ten. Eine Schiffsanlegestelle, die gemiitlichen Stuben
Veranstaltungs- und der Veranstaltungssaal bieten zahlreiche
raumlichkeiten Moglichkeiten fiir Feiern, Feste und Seminare der

besonderen Art.
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Landhotel Gasthof Grunberg am See

Familie Pernkopf | 4810 Gmunden | TraunsteinstraBe 109 | Tel. 07612/77700 | Fax: 07612/7770033 | hotel@gruenberg.at
www.gruenberg.at | Ganzjahrig geoffnet, kein Ruhetag | Warme Kiiche: | 1:30 Uhr bis 20:30 Uhr

Urlaub mit Genuss

Idyllisch gelegen am Traunseeostufer liegt der
,,Griinbergwirt®. Mit eigenem Badeplatz,
Schiffsanlegestelle und herrlichem
Terrassenrestaurant ladt man zum Entspannen und
GenieBen. Gut ausgestattete Raumlichkeiten bieten
Platz fiir Seminare und Feiern jeglicher Art.
Heimische Fische, das Kirchhamer Junglamm und
Wild sind die Spezialitaten des Hauses. Eine grof3-
zugige Weinauswahl, vor allem osterreichischer
Herkunft, erfreut das Herz jedes Weinliebhabers.

RESTAURANT
200 Sitzplatze
160 Terrasse

HOTEL

30 Komfortzimmer
Hochzeits-Suite
Familienappartements

EXTRAS
Kochschule,Kochbiicher
von Ingrid Pernkopf,
Weinkeller, Wein-
seminare, Kindererleb-
niszimmer, Sauna,
Veranstaltungsraume



Fischrestaurant Moser

Familie Moser | 4813 Altmiinster | Nachdemsee 26 | Tel. 07612/87560 | Fax: 07612/88370 | info@fischrestaurantmoser.at
www.fischrestaurantmoser.at | Ganzjihrig geoffnet, Ruhetag: Mi & Do

RESTAURANT

90 Sitzplatze

EXTRAS Aus eigener Fischerei

Spielplatz

Terrasse Nur 100 Meter vom Traunsee entfernt liegt das
ausreichender Parkplatz Fischrestaurant Moser. Seit {iber 50 Jahren fiihrt
eigene Fischerei Familie Moser diesen Betrieb mit groBem Engage-

ment. Schon friih hat man sich mit Leib und Seele
dem Thema Fisch verschrieben. Man besitzt auch
eine eigene Fischerei am Traunsee, wo tagtaglich die
frischesten Fische gefangen werden. Spezialitaten
sind der Stangerlfisch und die geraucherten
Reinanken. Ein unvergleichlicher Genuss.



Wirtshaus Poststube 1327

Familie Groller | 4801 Traunkirchen | Ortsplatz 5 | Tel. 07617/2307-0 | Fax: 07617/2809 | post@traunseehotels.at
www.hotel-post-traunkirchen.at | Ganzjahrig geoffnet, kein Ruhetag

So macht Geschichte Spal3!

Das fast 700 Jahre alte Ensemble des Hotels Post
am See in Traunkirchen ladt zum Einstieg in den
Ausstieg am Traunsee ein. Monika und Wolfgang
Groller haben die historische Poststube 1327 in

eines der besten Wirtshauser der Region verwan-
delt. Mit der Kiiche des Salzkammergutes und
osterreichischen Wirtshausklassikern und vor allem
Fisch setzt Stefan Griessler die spannend wiederbe-
lebte Wirtshaustradition weiter fort. Mit regionalen
Materialen wurde es gemuitlich gestaltet, im schatti-
gen Gastgarten verweilt man gerne im Sommer.

© www.traunseehotels.at

RESTAURANT
100 Sitzplatze
80 Gastgarten

HOTEL Post am See 4*
Neu: Rooftop-Suiten

EXTRAS

schoner Gastgarten
Seminarprofi mit tollen
historischen Raumlich-
keiten im Haus und im
ehemaligen Kloster
Traunkirchen, Catering
auf hochstem Niveau
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Restaurant VWeinhaus Attwenger

Familie Fers-Hildenbrand | 4820 Bad Ischl | Leharkai 12 | Telefon: 06132/29703 | office@restaurant-attwenger.at
www.restaurant-attwenger.at | Geoffnet: Mi - So durchgehend warme Kiiche, Ruhetage: Mo, Di (auBer feiertags)

RESTAURANT
100 Sitzplatze
100 Gastgarten

400 Jahre Gastfreundschaft EXTRAS

4 gemiitliche,

Schon Bruckner; Nestroy und Brahms sind hier historische Gaststuben

gerne eingekehrt. Heute bietet man”im Wein.haus groBer Parkplatz
Attwenger moderne Wirtshauskuche: regional vorwiegend behinder-
orientiert mit internationalem Touch, immer frisch tengerecht

und mit viel Liebe zubereitet und begleitet von
einer groBen Auswahl an Weinen, (Craft)bieren und
Cocktails. Im Sommer sitzt man im wunderschonen
Gastgarten neben der Lehar Villa, im Winter in den
historischen Stuben.
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Hotel-Restaurant Haber

Familie Haberl | 4864 Attersee am Attersee | Altenberg 17 | Tel. 07666/81 14
info@haberl-attersee.at | www.haberl-attersee.at | Ganzjahrig geoffnet, Ruhetag: Di/Mi flexibel, wir ersuchen um lhren Anruf

Gelebte Gastlichkeit

In atemberaubend schoner Lage am Attersee

liegt das Hotel Haberl. Hier verbinden sich
Gastfreundschaft und Tradition mit einem moder-
nen Hotelbetrieb, in dem das Wohl der Gaste an
erster Stelle steht. In der Kiiche verwendet man
auch Produkte aus der eigenen Landwirtschaft. Auf
der blumenreichen Terrasse erfreut man sich am
herrlichen Blick auf den See und genieBt die taglich
frischen Atterseefische mit einem passenden Glas
Wein aus dem gut sortierten VWeinkeller.

RESTAURANT
80 Sitzplatze
70 Terrasse

HOTEL
25 Zimmer

EXTRAS

Privater Naturbadeplatz
e-Ladestation

e-Bike Verleih
selbstgebrannte Schnapse
eigene Fischerei
Wildfangfische

2 Seminarraume



| er Beisl im Lexenhof™**

Familie Lugstein | 4865 NuBdorf am Attersee | Am Anger 4 | Tel. 07666/80000 | einserbeis|@]lexenhof.at
www.lexenhof.at | Geoffnet: Mo - Fr von 15.00 bis 22.00 Uhr

RESTAURANT
35 Sitzplatze
60 Terrasse

HOTEL
12 Zimmer

EXTRAS

Eigener Badestrand
Kinderspielplatz Schnaps-
brennerei

Nachtlokal

ausreichend Parkplatze

Kulinarischer Hochgenuss

In einem 150 Jahre alten Bauernhaus im Zentrum
von NuBdorf haben sich Hans und Sabine Lugstein
ein kulinarisches Schmuckstiick geschaffen.
Holztifelung und Kachelofen schaffen in den
Restaurantstuben ein gemiitliches Ambiente. Der
geschmackvoll gestaltete Garten bietet an heiBBen
Sommertagen wohltuende Abkuhlung. Kiichenchef
Hans Lugstein, der mit seinen Kochkiinsten bereits
zahlreiche Auszeichnungen erhalten hat, verwohnt
gemeinsam mit Ehefrau Sabine seine Gaste

vom Feinsten.



Gasthof Gebhart

Familie Gebhart | 4863 Seewalchen am Attersee | Kraims 13 | Tel. 07662/8329 | gasthof.gebhart@aon.at
www.gasthof-gebhart.at | Ganzjahrig geoffnet, Ruhetag: Mo Abend & Di

RESTAURANT

. 90 Sitzplatze

RUhe genleBen 70 Garten und Terrasse

Etwas auBerhalb von Seewalchen, im kleinen Ort HOTEL

Kraims, liegt in ruhiger Lage der Gasthof Gebhart. 4 Zimmer
Im Gastgarten und auf der Sonnenterrasse kann

man so richtig die Seele baumeln lassen und ge- - EXTRAS

nieBt dabei die leichten Fischgerichte oder typische Zwei Eisstockbahnen

Hausmannskost. Der Kiichenchef bringt mit ver- s

Kind ielplat
schiedensten Themenwochen immer wieder Ab- indersplelpiatz

wechslung auf die Speisekarte wie z.B. Fisch-, Wild-
oder Schwammerlwochen. Im Winter sind die bei-
den Eisbahnen die Attraktion fiir alle Gaste.
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Romantik Hotel Im Weissen Ross

Gudrun Peter | 5360 St.Wolfgang | Markt 74 | Tel. 06138/23060, Fax DWV 9941
welcome@weissesroessl.at | www.weissesroessl.at | Ganzjahrig gedffnet, kein Ruhetag

Ein gutes Stiick Osterreich!

Das Romantik Hotel wird als Familienbetrieb bereits
in der 5. Generation von Rosslwirtin Gudrun Peter
mit viel Liebe und Engagement gefiihrt. Einzigartige

Lage direkt am Wolfgangsee. SPA im See mit
schwimmendem R&ssl-Pool 37°C und gangzjahrig
beheiztem Seebad 30°C. Im Gourmet Restaurant

,,Poll’s Kaiserterrasse* (3 Hauben Gault Millau) und
im Seerestaurant setzt Kiichenchef Hermann Poll
auf hochwertige, regionale Grundprodukte und in-
terpretiert die traditionelle osterreichische Kiiche
frisch und kreativ. Dabei gibt es auch mal ein Cross-
over aus Patisserie und klassischen Hauptgerichten.

RESTAURANT
30 Kaiserterrasse
80 Seerestaurant

80 Rosslterrasse

HOTEL

90 Zimmer und Suiten
12 Appartements und
Ferienwohnungen

EXTRAS

Fische aus eigener Zucht,
Felsenkeller
Seminarraume

(max. 40 Pers)

SPA im See

SPA & Beauty

Direkte Lage am See



Hotel Peter**** & Paul der Wirt

Dominik Erbele & Verena Kugler | 5360 St.Wolfgang | Markt 54 | Tel. 06138/2304 | paulderwirt@hotelpeter.at
www.paulderwirt.at | www.hotelpeter.at | Ganzjahrig geoffnet | Warme Kiiche: 11.30 - 21.00 Uhr, Ruhetag: Mo

RESTAURANT:
140 Sitzplatze
150 Seeterrasse

HOTEL:
22 Seeblick-Zimmer

EXTRAS:

Alle Zimmer mit

Balkon und Seeblick
Waunderschone Terrasse
mit Wolfgangseeblick
Ideale Eventlocation
E-Bike Verleih

Paul’s Friihstiick

Moderne Wirtshausktche

PAUL der Wirt prasentiert die osterreichische
Kiiche in ihrer ganzen Vielfalt — traditionell und
kreativ! Aufgetischt wird im modernen Wirtshaus,
auf der traumhaften Seeterrasse oder stilvoll im
Restaurant. Zum Sattessen oder Gustieren, bei
Lust auf etwas SuBes oder Durst auf ein Bier im
Steinkrug. Ein wunderbarer Platz zum GenieBen, an
dem die Leidenschaft fiir eine zeitgemaB interpre-
tierte Kiiche aus besten Produkten der Region
lodert. Unser Geheim-Tipp: Paul’s Frihstiick tag-
lich von 8:00 bis |1:00 Uhr.



Hotel-Gasthof Falkenstein™"

Familie Hodimoser | 5360 St.Wolfgang | Ried 29 | Tel. 06138/2258, Fax DW4 | welcome@hotel-falkenstein.at
www.hotel-falkenstein.at | Geoffnet: Mai bis Mitte Oktober, kein Ruhetag

Sommerfrische wie fruher

Im Gasthof Falkenstein, am wohl sonnigsten Platz-
chen des Wolfgangsees herrscht noch der Geist
der echten Sommerfrische. Hektik und Stress fal-
len buchstablich ins Wasser und der Alltag geht
liber Bord.Wahre GenieBer erfreuen sich an bo-
denstiandiger Hausmannskost, fangfrischen Fischen
aus den klaren Gewassern des Salzkammerguts
und den hausgemachten Mehlspeisen. In den be-
haglichen Gastraumen oder auf der romantischen
Seeterrasse kann man so richtig entspannen

und genieBen.

RESTAURANT
30 Sitzplatze
30 Seeterrasse

HOTEL
Il Doppelzimmer

EXTRAS

Terrasse direkt am
Wolfgangsee

Eigene Liegewiese
Wohlfiihlraum mit Sauna
und Solarium

Nahe Schiffsanlegestelle
Parkplatze



RESTAURANT
80 Sitzplatze

I 10 Mozartsaal
80 Terrasse

HOTEL
40 Zimmer

EXTRAS
Panoramasauna
Massagen und Kosmetik
nach Vereinbarung
Weinkeller
Seminarraume

* kKo

Hotel Gasthof zur Post

Familie Leitner | 5340 St. Gilgen | Mozartplatz 8 | Tel. 06227/2157 | Fax: 06227/2158-600
office@gasthofzurpost.at | www.gasthofzurpost.at | Ganzjihrig gedffnet, Ruhetage: Siehe Website

Zeit fur Genuss

Die Fundamente des traditionsreichen Hauses
stammen bereits aus dem Jahr 1330. Heute ist der
Gasthof zur Post ein Haus der Gastlichkeit und
Herzlichkeit. Familie Leitner verwohnt mit traditi-
onsreichen osterreichischen Spezialitaten, fang
frischen Forellen und Saiblingen direkt aus dem
Wolfgangsee und saisonalen Delikatessen. Natiir-
lich alles frisch zubereitet und nur mit den besten
Zutaten aus dem Salzkammergut. GenieBer
schlemmen auf der Terrasse am Mozartplatz oder
in einer der gemiitlichen Stuben.
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Landgasthof-Restaurant Batzenhaus

Familie Ehart | 5340 St. Gilgen | Schmalnau || Tel. 06227/2356 | info@batzenhaeusl.com | www.batzenhaeusl.com
Geoffnet: Mo — Sa: 17.00 — 21.30 Uhr; So & Feiertag: 11.30 —21.30 Uhr, Ruhetage: Mi & Do (auBer Juli und August)

Verweilen & Schlemmen

Zwischen Salzburg und Bad Ischl,am Ufer des
Krottensees, liegt der Landgasthof Batzenhausl.

RESTAURANT
60 Sitzplatze
60 Gastgarten

Genmiitliche Stuben und eine groBe Terrasse laden HOTEL
zum Verweilen und GenieBen ein. Nicht von unge- 7 DZ,1 Junior Suite
fahr wurde das Batzenhausl von Gault Millau mit el | e
zwei Hauben ausgezeichnet. Kiichenchef Christof EXTRAS
Ehart legt groBen Wert auf regionale Produkte. GroBer Gastgarten
Die hauseigenen Vinothek ist mit fast 500 nationa- Eigene Vinothek
len und internationalen Kostlichkeiten ein Ge- Primushius! Brinde
heimtipp flir Weinliebhaber. In der ,,Fischhutte®, und Likore
direkt am Batzenhausl-Parkplatz, gibt es von April Holzfassl zum
bis Oktober frische Raucherfische. Saunieren
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Seehotel Schlick™**

Familie Idinger | 5330 Fuschl am See | SeestraBe 12 | Tel. 06226/8237 | Fax: 06226/823712 | office@seehotelschlick.at
www.seehotelschlick.at | Ganzjahrig geoffnet, auBer Nov.,, kein Ruhetag

RESTAURANT
160 Sitzplatze
100 Seeterrasse

Wohlfuhlen und geniel3en HOTEL

Nur zwanzig Kilometer von der Kulturstadt 38 Zimmer
Salzburg entfernt liegt das Seehotel Schlick in

Fuschl am See. Das familiengefiihrte Traditions- . EXTRAS
hmen bietet behaglichen Komfort und Eigenes Badehaus
£ 8 Liegewiese

personliche Atmosphare in traumhafter Seelage. o —

Auf der idyllischen Seeterrasse geniet man die CxErus
kostlichen Fischspezialitaten frisch aus dem
Fuschlsee. Den Nachmittagskaffee serviert man mit
hausgemachten Mehlspeisen im eigenen Caféhaus.
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Villa Salis, Restaurant Berndl

Marianne Goertz | 8992 Altaussee 21 | M: 0664/4441069 | villa-salis@gmx.at
www.villa-salis.at | Ganzjahrig geoffnet, Ruhetag: Mo

Gelebte Wirtshauskultur

Die Villa Salis ist ein traditionelles Haus, das bereits
auf das 14. Jahrhundert zuriickgeht. Durch die
unmittelbare Nahe zum Salzbergwerk diente es
schon damals fiir die Salzfuhrleute als Unterkunft
und Einkehrmaoglichkeit. Im liebevoll restaurierten
Haus mit schonem Ambiente splirt man die
Ausseer Gemiitlichkeit. In den alten Gaststuben
genieBt man die hervorragende Kiiche des
Kiichenchefs oder beobachtet die Einheimischen
am Stammtisch beim Diskutieren.

RESTAURANT
110 Sitzplitze
100 Gastgarten

HOTEL
Il Zimmer

EXTRAS

Gastgarten im Sommer
zentral in der Ortsmitte
von Altaussee, Roman-
tikzimmer, Restaurant
barrierefrei, durch-
gehend warme Kiiche
Pradikat ,,Gute
steirische Gaststatte*
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Fischerhutte am Toplitzsee

Familie Syen | 8993 Grundlsee | Gossl 172 | Tel. 03622/8296 | info@toplitzsee.at | www.toplitzsee.at
Ganzjahrig gedffnet, auBer Nov. bis Mitte Dez., Ruhetag: Mi

RESTAURANT
60 Sitzplatze
120 Terrasse

Sagenumwobener See

Direkt am geheimnisvollen und romantischen
Toplitzsee, unmittelbar neben der Schiffsanlege-
stelle liegt die Fischerhiitte.Von den Parkplatzen am
Grundlsee ist das Gasthaus nur zu FuB erreichbar.
Egal ob man in der holzgetafelten Gaststube oder
im sonnigen Gastgarten sitzt, man spirt hier form-
lich die sagenumwobene Vergangenheit.

Frische Fische und regionale Hausmannskost sind
die Spezialitaiten des Hauses.

EXTRAS
Kleines Toplitzsee-
Museum
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www.traunseewirte.at

4801 TRAUNKIRCHEN
Seehotel Das Traunsee
Tel. 07617 / 22 16

+ Poststube 1327

Tel. 07617/23 070

+ Restaurant s'Paul

Tel. 07617/2219-58

4813 ALTMUNSTER

+ Landgasthof Hocheck

Tel. 07612/87 461

+ Auszeit | Café — Restaurant
Tel. 07612/89 962

+ Stube im Maximilianhof
Tel. 0664/18 21 188

- Speisekammer im Alpenhotel
Tel. 0676/52 19 422

4802 EBENSEE
+ Landhotel Post

Tel. 06133/52 08

- Berggasthof EdelweiB

Tel. 06133/5490

4810 GMUNDEN

+ Seegasthof Hois'n Wirt
Tel. 07612/77 333

- Landhotel Gasthof

Griinberg am See
Tel. 07612/77 700

+ Gasthof Engelhof

Tel. 07612/64 892

+ Seehotel Schwan

Tel. 07612/63 391



SIE LIEBEN
OSTERREICH?
WIR AUCH

schlumberger.at

Daher veredeln wir
seit 1842 nur beste
Osterreichische Weine zu
prickelnden Spezialitaten.
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AUSTRIAN SPARKLING
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Regionales Sushi und viele weitere . ) CCHERED
Rezepte zum Nachkochen findest du in \ ¥ i
bae “}‘AUSSEERLAND

der AUSSEERLAND FISCHKUCHE:

www.fischereiausseerland.at/rezepte

"

Kreation & Foto
von Foodbloggerin
LISA SHELTON

www.kochmitherz.at




Wir bedanken uns bei unseren Partnern fur ihre Unterstutzung

Bildquellen: Salzkammergut Tourismus-Marketing GmbH, Wolfgangsee Tourismus GmbH, TVB Ausseerland, Fuschlsee Tourismus GmbH, TVB Inneres Salzkammergut,
TVB Ferienregion Attersee, TVB MondSeelLand/Weinhaupl, TVB Traunsee-Almtal, Foto Fischbacher, Reinhard Hormandinger, Carletto Photography, Adobe Stockphoto



Salzkammergut Fischrestaurants

& Hotels

4802 Ebensee, Lahngasse |

Tel. +43 (0)664/2805242
salzkammergut@fischrestaurants.at
www.fischrestaurants.at

www.facebook.at/
fischrestaurants
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